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Denna Champagne som ar lagrad helt i ekfat ar gjort pa
50% Chardonnay och 507% Pinot Noir. Har hittar man en
frisk salta och mineral fran den unika jordmanen.

1928 Borjade Louise Brison tillverka champagne under
eget namn i Hameau du Grand Mallet. Omradet har ett
speciellt kallt och torrt klimat och jorden bestar av lera och
kalksten med mangder av insprangda havs-fossiler. Louise
salde druvorna till andra tillverkare under nagra ar men
bestamde sig sedan for att starta sitt eget marke.

Nu ar det Delphine, fjarde generationen, som driver
foretaget. Delphine har konverterat hela produktion till
biodynamisk odling och all produktion ekfats-vinifieras.
Champagnerna ar strama, smakrika och har alla en viss
salta som kommer fran jordmanen. Forutom detta sa ar all
produktion argangs-champagner.

CHAMPALMNE

LOUIRE BRISON

Artikelnr: 520602 R LALBE D LA COTE DES BAR
Druvor: Chardonnay, Pinot noir

Dosage: 0gr/l

Doft:

Smak:

Passar till: Kan avnjutas nu utan vidarelagring!




