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Champagne Tange-Gerard ér ett litet och relativt nystartat familjeforetag,
de forsta traditionella cuvéerna séldes ar 2009 och under &r 2018 tillkom
de forsta vingardschampagnerna. Champagnehuset drivs av Solveig
Tange och Alain Gerard och ligger beldget i Soulieres i Cote des Blancs.
Alain Gerard tog over familjens vingard pa 1990-talet och har genom sin
erfarenhet som jordbrukare i Europa i manga ar utvecklat sitt eget sétt att
se pa champagnetillverkning. Detsamma géller Solveig Tange som i
grunden ar danska och utbildad journalist. Solveig kom till Frankrike ar
2003 och kunde da valdigt lite om champagne, men satte sig snabbt in i
hela processen och har sedan dess fatt ett unikt synsétt att se pa
framstéllningen av champagne. Champagne Tange-Gerard vérnar om
miljon, och precis som den sjutaggade stjdrnan pa etiketterna, brinner de
for nyténk och kreativitet.

Artikelnr: 810602

Druvor: 100% Chardonnay

Dosage: 4-6 g/l

Doft: Frisk doft med toner av mineraler.
Frisk, ren och elegant smak av citrus och grona

Smak: dpplen. Avslutningsvis mer mogna toner av
hasseln6t och paron.

Passar till: Skaldjur, tryffel och kaviar. Ett tips &r att testa den

till 16jromschips eller bara avnjuta den a la natural.
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