
Derouillat
Fanette 2013

Litet passionerat familjeföretag

Champagne Déroulliat är ett litet passionerat familjeföretag som bildades
år 1929. Här produceras champagne gjorda på Chardonnay, Pinot Noir
och Meunier. Idag drivs champagnehuset av Luc Déroulliat tillsammans
med hans två döttrar, Cecile och Fanny, i den lilla byn Monthelon utanför
Épernay. Här är sysslorna uppdelade bland familjemedlemmarna, så
Cecile ansvarar för markerna och sköter vinrankorna medan Fanny tar
hand om exporten och ansvarar för vinmakandet tillsammans med
pappan Luc. Champagnerna från Déroulliat är härligt friska, lättdruckna
och tilltalande.

Vininformation

Artikelnr:
Druvor:
Dosage:
Doft:
Smak:
Passar till:

611302
40% Chardonnay, 30% Meunier, 30% Pinot Noir
8 g/l
Fyllig arom av mogna frukter.
Fyllig och komplex med lätt utvecklad smak.
Aperitif eller till mindre rätter så som foie gras. Luc
Déroulliat säger att denna cuvée passar perfekt till
karamelliserade fikon.

Svensk Champagneimport AB - se hela vårt sortiment på champagneimport.se


