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Champagne Déroulliat ar ett litet passionerat familjeforetag som bildades
ar 1929. Har produceras champagne gjorda pa Chardonnay, Pinot Noir
och Meunier. Idag drivs champagnehuset av Luc Déroulliat tillsammans
med hans tvé dottrar, Cecile och Fanny, i den lilla byn Monthelon utanfor
Epernay. Hir ar sysslorna uppdelade bland familjemedlemmarna, s&
Cecile ansvarar for markerna och skéter vinrankorna medan Fanny tar
hand om exporten och ansvarar for vinmakandet tillsammans med
pappan Luc. Champagnerna fran Déroulliat &r hérligt friska, lattdruckna

och tilltalande.

Artikelnr: 611302

Druvor: 40% Chardonnay, 30% Meunier, 30% Pinot Noir
Dosage: 8 g/l

Doft: Fyllig arom av mogna frukter.

Smak: Fyllig och komplex med létt utvecklad smak.

Passar till:

Aperitif eller till mindre rétter s& som foie gras. Luc
Déroulliat sdger att denna cuvée passar perfekt till
karamelliserade fikon.
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